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                    Sobre Nosotros

            

        

    




    
     

    
        
            
                Somos una empresa familiar en la cuál nuestro maestro cervecero es un autodidacta que empezó hace varios años atrás haciendo cerveza casera.
Primero en unas ollas donde se hacía la comida familiar, dando a probar a amigos y compañeros de trabajo para pasar posteriormente a hacer la cerveza en un equipo de 75 litros diseñado y fabricado por él mismo en acero inoxidable.
Actualmente hemos dado un paso más y hemos agrandado nuestro obrador con un equipo, también diseñado por nuestro maestro cervecero, de 500 litros.
Y ahora también podéis tomarlas y comprarlas en nuestro TAPROOM, se trata de un rinconcito en Avda. Álvarez Guerra, 4 (Paseo de la Estación de Alcázar de San Juan), dónde con mucho mimo y esfuerzo lo hemos redecorado y abierto para el público que quiera saborear nuestras cervezas artesanas.


Nuestras RECETAS son muy personales diseñadas para satisfacer y agradar desde paladares noveles en el mundo de la cerveza hasta los más curtidos en el mundo cervecero.
Nuestros inicios y fuente de inspiración arrancan en unos viajes realizados a varias ciudades de Alemania en los cuales se probaron diversos estilos de cerveza alemana y adquiriendo cierta cultura cervecera.


Al inicio empezamos con cinco estilos, ahora tenemos ocho estilos diferentes para todos los gustos .
Las cervezas se pueden adquirir por pack's de 6, 12 y 24 con la posibilidad de mezclar los estilos que queráis en ellos.

            

        

    





    

    
        


-50%Rubia - 21,10€ (pack 6 uds.)
$96
Cerveza realizada con maltas especiales, lúpulos nobles centroeuropeos y americanos. Levaduras selectas. Aspecto límpido.
Color pajizo a dorado

Aromas afrutados compensado con la maltosida y amargor del lúpulo. Cerveza fresca y suave con un deje dulce al final.
Alc 4% a 5% vol - 10,8 IBUS* – 6,3 EBC**
Ingredientes: Agua, Maltas de Cebada, Trigo, Avena y Maíz y Lúpulo.
Conservar refrigerada a 8º.

Cerveza sin filtrar y por eso puede contener poso natural.
Maridaje: Arroces, pastas y pescado.
*IBUS (Grado de amargor). **EBC (Nivel de color).


Información sobre envios y gastos !
(Click aqui.)


¡Comprar ahora!






-50%Trigo (Weizenbier) - 6 uds. 21,82€
$82
Cerveza realizada con una mezcla de maltas especiales, lúpulos nobles centroeuropeos y levaduras selectas.Color dorado.Aromas a trigo recién recolectado, Plátano y Clavo de olor, con un paso de boca amplio y con poco gusto a lúpulo.

Alc 5 % vol - 11.3 IBUS* - 13.8 EBC**
Ingredientes: Agua, Cebada, Trigo, Avena y Lúpulo.

Conservar refrigerada a 8º.
Cerveza sin filtrar y por eso puede contener poso natural.
Maridaje: Salchichas, codillo, verdura cocida, chucrut.
*IBUS (Grado de amargor). **EBC (Nivel de color).


Información sobre envios y gastos !
(Click aqui.)


¡Comprar ahora!






Trigo Tostado (Weizenbock) - 6 uds. 22,82€

Cerveza realizada con maltas especiales, lúpulos nobles centroeuropeos, levaduras selectas. Color tostado.Aromas a cereales tostados, café, nueces, regaliz, con un deje alcohólico, compensado con un leve toque a lúpulo.
Alc 7,3 % vol - 12.2 IBUS* – 32,5 EBC**

Ingredientes: Agua, Malta de Cebada, Trigo y Lúpulo

Conservar refrigerada a 8º.
Cerveza sin filtrar y por eso puede contener poso natural.

Maridaje: Carnes, guisos condimentados, quesos fuertes.
*IBUS (Grado de amargor). **EBC (Nivel de color).


Información sobre envios y gastos !
(Click aqui.)

¡Comprar ahora!






-50%Belga (Tripel) - 6 uds.  22,82€
$140
Cerveza realizada con maltas especiales, lúpulos nobles centroeuropeos y americanos.Levaduras selectas. Color cobrizo.

Aromas florales y a cereales con un paso de boca amplio y un deje dulce al final compensado con el amargor del lúpulo.
Alc 7,8% vol - 7,5 IBUS* - 26 EBC**

Ingredientes: Agua, Maltas de Cebada, Lúpulo y Piel de naranja
Conservar refrigerada a 8º.
Cerveza sin filtrar y por eso puede contener poso natural.

Maridaje: Anchoas, Mojama, Bacalao y en general con platos en que el punto de sal sea superior.

*IBUS (Grado de amargor). **EBC (Nivel de color).


Información sobre envios y gastos !
(Click aqui.)

¡Comprar ahora!






-50%Negra (American Stout) - 6 uds. 22,90€
$98
Cerveza realizada con maltas especiales, lúpulos americanos, levaduras selectas. Color negro.
Aromas tostados: cafés, chocolate, nuez tostada y regaliz, compensado con el amargor del lúpulo.
Alc 6,5 % vol - 49.5 IBUS* – 72 EBC**

Ingredientes: Agua, Maltas de Cebada, Avena y Lúpulo

Conservar refrigerada a 8º.

Cerveza sin filtrar y por eso puede contener poso natural.
Maridaje: Con carnes fuertes, Guisos fuertes, Adobos…también con chocolate negro.

*IBUS (Grado de amargor). **EBC (Nivel de color).


Información sobre envios y gastos !
(Click aqui.)

¡Comprar ahora!






-50%Roja (Irish Ale) - 6 uds. 21,82€
$140
Cerveza realizada con maltas especiales, lúpulos centroeuropeos. Levaduras selectas.Color rojizo.

Sabores a galletas, chocolate y pan con una complejidad que le aporta el lúpulo que confiriéndole cierto sabor a cedro , compensado con el amargor y aroma del lúpulo.
Alc 6 % vol - 22,6 IBUS* - 35 EBC**

Ingredientes: Agua, Maltas de Cebada y Lúpulo
Conservar refrigerada a 8º.

Cerveza sin filtrar y por eso puede contener poso natural.
Maridaje: escabechados, tanto de aves como de pescados y ensaladas.

*IBUS (Grado de amargor). **EBC (Nivel de color).


Información sobre envios y gastos !
(Click aqui.)

¡Comprar ahora!






-50%IPA (Indian Pale Ale) - 6 uds. 24€
$28
Cerveza que fue ganadora del concurso del IPA DAY 2016 de la ACCE (Asociación de Cerveceros Caseros Españoles) realizada con la colaboración del Juez de cata Francisco Plasencia que fue el ganador de dicho concurso.
Cerveza realizada con maltas especiales, lúpulos americanos. Levaduras selectas.
Color anaranjado. Muy aromática en nariz, aromas cítricos, frutales y resinosos. En boca es amarga y seca propio de este estilo de cerveza por la carga adicional de lúpulo.

Alc 5,3 % vol - 45 IBUS* – 17 EBC**

Ingredientes: Agua, Maltas de Cebada y trigo, Lúpulo y Levadura.Conservar refrigerada a 8º.
Cerveza sin filtrar y por eso puede contener poso natural.
Maridaje: Carnes de caza, Guisos fuertes con toque de picante, adobos, etc.
*IBUS (Grado de amargor) .**EBC (Nivel de color).


Información sobre envios y gastos !
(Click aqui.)

¡Comprar ahora!






-50%Extremaunción (Imperial Stout ) - 6 uds. 25€
$90
Cerveza realizada con maltas especiales, Bourbon y viruta de roble, lúpulos americanos  y levaduras selectas.Color negro/rojizo oscuro, con una nariz de mezclas de cafés, regaliz,chocolate y a su vez bien integrados los sabores de la barrica de bourbon, con un final dulzón aportado por la maceración.

Alc 10% vol - 72 IBUS* – 80 EBC**
Ingredientes: Agua, Maltas de Cebada y Lúpulo.
Conservar refrigerada a 8º.

Cerveza sin filtrar y por eso puede contener poso natural.
Maridaje: Carnes fuertes, guisos, quesos añejo, mariscos y postres de chocolate.
*IBUS (Grado de amargor). **EBC (Nivel de color).


Información sobre envios y gastos !
(Click aqui.)

¡Comprar ahora!
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                Usa este formulario para ponerte en contaco con nosotros

            

        

    





    

    
    
        
            



¡Gracias por completar el formulario!








Importante: Deje su número de teléfono para poder atenderle con más brevedad!




Nombre




Apellido




Correo electrónico




Teléfono




Mensaje




Enviar








            

        

   




    

    
    
        
            
              

            

            
                
                    
                        Información de contacto - Tap-room

                    
                         

                    

                    
                        
                            Puede contactar con nosotros de la forma que sea conveniente para usted. Estamos disponibles 24/7 por teléfono o correo electrónico. Puede visitar nuestra tienda personalmente.

                    

                    
                        	Dirección Tap-room:  Calle Avda. Álvarez Guerra numero 4, local 2.
	Alcázar de San Juan.
	(Ciudad Real, 13600)
	Teléfono: 926 73 42 00
	Móvil : 657 20 94 22
	Email: info@cervezasartesanaslaprimera.com


                    

                     
                        
                            
                                
                            
                        

                        
                            
                                
                            
                        

                        
                            
                                
                            
                        

                        
                            
                                
                            
                        

                        
                            
                                
                            
                        

                        
                    

                

            

        

    





    

    
    
        
            
        

    





    

    
    
        
            
              

            

            
                
                    
                        Información de contacto - Fábrica

                    
                         

                    

                    
                        
                    

                    
                        Dirección Fábrica : Calle Zanja, numero 23.

	Alcázar de San Juan.
	(Ciudad Real, 13600)
	Teléfono: 926 54 30 97
	Móvil : 657 20 94 22
	Email: info@cervezasartesanaslaprimera.com


                    

                     
                        
                            
                                
                            
                        

                        
                            
                                
                            
                        

                        
                            
                                
                            
                        

                        
                            
                                
                            
                        

                        
                            
                                
                            
                        

                        
                    

                

            

        

    





    

    

    
        
            
              
                  
                    
                  
              

              
                 	
                       
                           
                       
                   


              

              

            

            
              SOBRE NOSOTROS

              	Noticias recientes
	Envíos y gastos


                	Atención al cliente
	Cookies

	Política de Privacidad
	Aviso Legal



            

            
            
            
                
                    Subscribirse
                

                Suscríbete para obtener ofertas especiales, obsequios gratuitos y mantenerte informado de todas nuestras novedades.

                
                    
                    
                        
                            ¡Gracias por completar el formulario!

                            
                            

                        

                      
                            
                                
                          

                      

                    

                

            

        

    





    

    

    
        
            
            
                © 2020 Todos los derechos reservados - Lorin Padure

            
        

    




  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

Si no eres mayor de 18 años, deberías abandonar la pagina !

Soy mayor de 18 años 
  
  




